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MARQUINA GOLD

Ah, que no lo ves.

¿Conoces nuestro nuevo 
sistema de inducción?
*

Pues está 
exactamente aquí.

< PORTADA MARQUINA SELECT



4 5

NOVEDADES 2020/2021

COOKING SURFACE PRIME + ABKSTONE COLLECTION T.  960 074 966	 E.  info@cookingsurface.com 	 W. cookingsurface.com
MARQUINA GOLD

La primera encimera 
de inducción invisible.
COOKING Surface Prime, el nuevo sistema oculto 
de cocción por inducción a través de un proceso de 
integración entre material y tecnología.

Una idea revolucionaria
COOKING Surface Prime está especialmente concebido para 
su integración en las soluciones de diseño más minimalistas, 
ofreciendo la máxima calidad con un diseño vanguardista que 
encaja a la perfección con cualquier espacio.

Un uso revolucionario en los espacios de cocina. 

Un sistema con la capacidad de dejar obsoleto el funcionamiento 
tradicional zonificado, convirtiendo todo el banco de cocina en 
un espacio de cocinado íntegro, desde su preparación, cocción 
y emplatado.
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La encimera invisible

Tecnología
Desde el departamento de I+D+I de COOKING Surface Prime se han cuidado y mejorado las características y 
funcionalidades, a través de la simbiosis perfecta entre tecnología y material natural para crear la inducción 
del mañana.

Inducción Porcelánico
La inducción se produce cuando un campo magnético 
entra en contacto con un recipiente metálico. 

La placa de inducción detecta un recipiente en  sus 
partículas, haciendo calentar a éste para cocinar su 
contenido.

Un material perfecto para la aplicación dentro del 
uso doméstico y profesional, pues sus excepcionales 
características hacen que permanezca inalterado en 
el tiempo.  Todos los porcelánicos de Cooking Surface 
tienen una garantía de 10 años. 

Se trata de una superficie resistente a manchas, 
altas temperaturas, rayaduras, cortes y agentes 
atmosféricos adversos. Un material completamente 
impermeable por su porosidad mínima que lo 
diferencia como altamente higiénico y resistente.

Características 

6 niveles de potencia

Sistema de seguridad

Temporizador

Control de Temperatura

Mando de Control

App desarrollada para los 
sistemas operativos de IOS 
y de Android

Estética
La induccion queda totalmente integrada 
en la encimera de cocina, sin necesidad de 
cortes en la superficie porcelánica.

Multifunción y versatilidad
La superficie donde se cocina, mientras no 
se esté usando, se puede dedicar a otras 
funciones.

Higiene y limpieza
Al ser una superficie no porosa y no tener 
ningún tipo de juntas, resulta muy higiénica y 
de muy fácil limpieza.

Seguridad
No quema, sólo se calientan los recipientes 
férreos, si no hay recipientes de hierro sobre 
la encimera, ésta ni funciona ni consume.

Economía 
La inducción es el sistema más económico 
para cocinar.

Facilidad de uso
El manejo del sistema es muy fácil e intuitivo, 
y apto para todos los públicos.

Superficie
La inducción invisible siempre debe 
instalarse sobre un porcelánico de Cooking 
Surface de 20mm.

Una mesa de cocción para los amantes de la cocina. Un 
avance tecnológico que posibilita llevar aún más lejos  la 
creatividad y la operatividad de todos los espacios de trabajo,  
desde los más pioneros hasta los más tradicionales.

El futuro de la inducción

Lo que a simple vista parece una elegante selección de porcelánicos, oculta en su 
interior un sistema de cocción por inducción integrado. Combinando a la perfección un 
diseño innovador junto a una gran versatilidad.

Permite una fácil limpieza ya que no tiene mayores elementos que la placa de porcelana. 

La dureza del material se caracteriza por una alta resistencia al rayado, lo que otorga la 
posibilidad de corte y preparación en la misma encimera dejando atrás las tradicionales 
tablas de corte, reduciendo espacio y tiempo.

Cooking Surface 

Resistente 
al fuego

Repelente
al agua

Material
reciclable

Material
ecológico

Resistente 
a los ácidos
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COOKING Surface Prime apuesta por el I+D incluyendo un sistema de control para 
gestionar todas las características y posibilidades del sistema. 

App 

A través de cualquier móvil y descargando 
nuestra app se pueden controlar nuestras placas.

Conectividad

CALACATTA GOLD
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La combinación perfecta para los amantes de la cocina

Para maximizar la eficiencia de Cooking Surface Prime hemos desarrollado un sistema 
de menaje adaptado para el control de la cocción. Nuestro sistema integra rebajes 
separatorios que conectan y separan las superficies. En el caso de utilizar una batería  
de menaje alternativo serán indispensables los elementos distanciadores para alargar 
la vida de la superficie porcelánica y de la propia placa, evitando de este modo, riesgos 
de sobrecalentamiento o roturas.

Con nuestra batería Cookware de cocina no es necesario el uso de los distanciadores.

Olla de acero inoxidable Olla de acero 
inoxidable con asa

Sartén de acero inoxidable

Cookware 

Control absoluto

Las placas de inducción COOKING Surface Prime incluyen un mando de control, para 
gestionar el funcionamiento de cada zona de cocción. Con nuestro mando es posible 
controlar la potencia de los 3 puntos de calor mediante 6 potencias de intensidad.

El sistema de Cooking control viene de origen con un cable de conexión según la 
normativa de seguridad vigente.

Mediante un accesorio complementario es posible integrar el mando en el mobiliario 
de la cocina ocultándolo a la vista mediante un sistema de extracción vertical.

CookingControl

Ø 30 Ø 28Ø 20Ø 24 Ø 24Ø 26 Ø 24
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COOKING Surface Prime dispone de una amplia gama 
de colores diseñada, específicamente, para satisfacer la 
necesidad más exigente del cliente actual. Adaptada a las 
últimas tendencias y, en consonancia, con la innovación más 
pionera, se presenta una amplia pero seleccionada variedad 
cuyas combinaciones de colores encajan a la perfección con 
los distintos estilos, desde el moderno y minimalista hasta el 
clásico o el rústico.

Nuestra selección cromática

LAB325 ASH

CALACATTA MACCHIA VECCHIA

CALACATTA GOLD

CALACATTA GREY

BLACK STATUARIO VERSILIA

STATUARIO VERSILIA VENA PASANTE

BLEU DE SAVOIE

MARQUINA SELECT

MARQUINA GOLD

LIMESTONE GREIGE

CEMENT GREY
INVISIBLE PEARL

WHITE

MONT-BLANC

CEMENT WHITE

PIETRA GREY

ESSENCE AVANA

GREY STONE

Marble

Contemporary Stone

Wood
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LAB325 ASH
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Contemporary
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CEMENT GREY
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Contemporary
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BLACK

Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Contemporary
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WHITE
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural  - Lux

Contemporary
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CEMENT WHITE
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Contemporary
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LIMESTONE GREIGE
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Stone
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GREY STONE
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Stone
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CALACATTA GREY
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado Soft - Lux

Marble



30 31

NOVEDADES 2020/2021

COOKING SURFACE PRIME + ABKSTONE COLLECTION T.  960 074 966	 E.  info@cookingsurface.com 	 W. cookingsurface.com

CALACATTA MACCHIA 
VECCHIA
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado Soft - Lux

Marble
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INVISIBLE PEARL
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Soft

Marble
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MONT-BLANC
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Soft

Marble
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CALACATTA GOLD

Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado Soft - Lux

Marble
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STATUARIO VERSILIA
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm 
Acabado Soft - Lux

Marble
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STATUARIO VERSILIA 
VENA PASANTE

Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  20mm
Acabado  Fullvein 3D

Marble
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PIETRA GREY
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Soft

Marble
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MARQUINA SELECT
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Soft

Marble
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MARQUINA GOLD
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado Soft

Marble
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BLEU DE SAVOIE
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Soft - Lux

Marble
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ESSENCE AVANA
Medidas Tabla  320x160cm
Espesores  12mm - 20mm
Acabado  Natural

Wood
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Inspiración para tu cocina
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Garantía

Certificados

Recomendaciones 
de uso

GARANTÍA 2 AÑOS COOKING Surface Prime
La inducción está garantizada durante los dos años posteriores a su compra, 
durante los cuales, si hubiese algún problema procederíamos a su reposición 
inmediata.

Es obligatorio el uso del soporte de silicona para los recipientes a calentar, este 
soporte ayuda a repartir mejor el calor mientras cocinamos a la vez que aisla de calor 
a la encimera de porcelanico.

No todos los recipientes disponibles en el mercado destinados a la cocina por 
inducción funcionan bien con este sistema de cocción, tienen que ser recipientes cuya 
base sea toda metálica y con un buen aporte férreo, con los recipientes que utilizan 
base metálica combinada con alguna aleación no se consigue un resultado optimo.

Es importante que la placa tenga una buena ventilación por lo que no se aconseja 
colocar cajones cuberteros muy cerca del aparato.

Cooking Surface Prime 3.0 

Detalles técnicos Norma Método de Testado Resultado

Resistencia a la rotura 
en n (espesor> 7,5 mm) Valor medio 5500 N

ISO 10545-4

UNI EN 13501-1

UNI EN 
ISO 14617-9

UNI EN 
ISO 10545-5

UNI EN ISO 
16000-9

ASTM C170M-16

UNI EN ISO 12825

ISO 10545-15

UNI EN 
12721:2013

UNI EN 
12722:2013

UNI EN 
12720:2013

UNI 9300:2015

ASTM G 21-15

Método de prueba 
interno

DIN 51094

Aplicación de una carga en la 
línea media del panel hasta 
obtener la rotura.

Prueba de panel radiante de 
suelo UNI EN ISO 9293-1

Resistencia a dejar caer una 
bola de acero de 1 kg sobre una 
muestra colocada sobre un lecho 
de arena.

Medida de 28 g de altura de 
rebote de bola de acero.

Prueba de duración de 28 días.

Carga de rotura en muestras de 
12x12x12 mm

Aplicación de carga creciente 
hasta la muestra hasta que se 
obtenga la rotura.

Solicitud de superficies GL para 
encimeras.

Ciclos de 55 ° a 100 °

Ciclos de 55 ° a 100 °

Periodo de contacto de 10 a 24 h

Agente de tinción de negro de 
carbón

Carga> 10N

Contacto durante 28 días con una 
variedad de cepas de hongos.

Iluminante A
Espectrofotómetro a 10 °

Evaluación de los cambios de 
color tras una exposición de 28 
días a la luz ultravioleta.

Ensayo de resistencia a 
la flexión N / mm2

Reacción al fuego

Resistencia al impacto

Coeficiente de retorno

Pruebas de emisiones 
de compuestos orgáni-
cos volátiles.

Fuerza comprensiva

Carga estática para 
pisos elevados

Liberación de cadmio y 
plomo en mg / dm2

Resistencia al 
calor húmedo

Resistencia al 
calor seco

Resistencia a 
líquidos fríos

Tendencia a retener 
la suciedad

Resistencia al rayado

Resistencia a los hongos

Índice de reflectancia solar 
sri / valor de reflectancia lrv

Resistencia de los colores 
a la decoloración

Valor medio 53 N / mm2

Classe A1fl+A1

Correcto

Correcto

Correcto

Correcto

Correcto

Ninguno

Correcto

Correcto

Correcto

Ningún cambio visible

Correcto
(Nat. + Superficie blanda)

Correcto

Correcto

Según el color:
Disponible bajo pedido

Modelo	 Svif-ck3.0
Medidas 	 560x493x57mm
Material	 Cuerpo Metálico
Potencia 	 5500W | 230VAC / 50Hz
Frecuencia	 50-60Hz
Puntos de Calor	 3
	 1 x 1500W
	 1 x 1800W
	 1 x 2200W

Funciones	 Bloq. | Temp.
Temporizador	 1-99 min
Niveles Potencia	 6
Control Temp. 	 60-240ºC

Detalles técnicos

Cocina de inducción electromagnética desarrollada para su instalación bajo una 
encimera porcelánica, quedando oculta y enrasada a dicha superficie.
Control y datos de uso: la manipulación de la cocina de inducción oculta o invisible 
se realiza con un mando táctil/display LCD que está conectado a la misma mediante 
un cable de 1m de longitud.

Cooking 3.0 dispone de tres zonas de cocción para diferentes potencias de uso.

La ventilación de este modelo se encuentra en la parte delantera y se requieren 
como mínimo 6 cm entre la inducción y el resto de componentes que queden por 
debajo de la placa, como por ejemplo un horno o cajón. Se debe tener en cuenta que 
la placa baja 5,5 cm por debajo de la encimera de porcelánico.
La fijación se realiza mediante barras de aluminio laterales.

Descripción

Zonas de cocción

Instalación
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Detalles técnicos Norma Requisitos Standar %/mm Resultado

ISO 10545-2

ISO 10545-2

ISO 10545-2

ISO 10545-3

ISO 10545-6

ISO 10545-9

ISO 10545-14

ISO 10545-13

ISO 10545-13

ISO 10545-12

± 5%

±0,5% ±2 mm

Al menos el 95% de las baldosas 
deben estar libres de defectos 
visibles.

<0,5%

<175 mm3

Método de prueba disponible

Ver certificado del fabricante

Ver certificado del fabricante

MIN B

Requerida

Desviación admitida, en%, 
del espesor promedio 
de cada loseta de las 
dimensiones de producción

Planitud (curvatura 
en el medio, esquina y 
deformación)

Calidad de la superficie

% Absorción de agua

Resistencia a la abrasión 
profunda de baldosas sin 
esmaltar

Resistente a choques 
térmicos

Resistencia a las manchas

Resistencia a bajas 
concentraciones de ácidos 
y álcalis

Resistencia a productos 
químicos domésticos y 
aditivos para piscinas

Resistencia a las heladas

± 5%

±0,5% mm

Correcto

<0,5%

Correcto

Resistente

Classe 5 (Nat. + Soft)
Classe 3-4 (Lux )

ULA-ULB (Nat + Soft)
UB (Lux )

UA

Resistente

Mantenimiento y 
Limpieza

Rutina de limpieza

Fachadas Ventiladas

Limpiezas Especiales

Los productos COOKING Surface Prime tienen una superficie resistente a las 
manchas, higiénica y fácil de mantener; Para conservar estas características, se 
debe realizar una limpieza a fondo tan pronto como se complete la instalación, 
eliminando cualquier residuo que pueda crear una película en la superficie del 
producto capaz de retener más suciedad. La eliminación insuficiente o tardía de los 
residuos de lechada, silicona y adhesivo puede dejar manchas difíciles de eliminar.

Por lo tanto, la limpieza inicial debe realizarse inmediatamente después de la 
instalación, con productos a base de ácido, frotando con fuerza y ​​enjuagando 
bien con abundante agua. Esto permitirá la eliminación de residuos de adhesivo, 
cemento, silicona, etc. Todos los detergentes disponibles en el mercado pueden ser
utilizado con la única excepción de productos que contienen ácido fluorhídrico 
(compuestos y derivados) según la norma EN 14411.

NB: Tenga cuidado de seguir las instrucciones proporcionadas por el productor en el 
paquete del producto utilizado. Antes de limpiar la superficie instalada, siempre es 
mejor probar los agentes de limpieza primero en una muestra del material que no se 
ha instalado, o en un área pequeña y poco visible.

Recomendamos el uso de un limpiador ácido. Los residuos de lechada epóxica 
deben eliminarse con un limpiador alcalino

Para la limpieza rutinaria, basta con seguir unas sencillas precauciones que son 
principalmente de sentido común una vez que se tienen en cuenta las características 
del material.

• Utilice detergentes neutros sin ceras diluidos en agua, siguiendo siempre las 
instrucciones de los envases.

• El agua limpia puede ser suficiente para lavados frecuentes.

• No utilice productos ácidos o herramientas abrasivas, que pueden hacer 
que la superficie de los materiales lapeados sea mate y comprometer los 
materiales a base de cemento utilizados para el sellado.

• Se debe tener todo el cuidado posible para evitar la presencia de material 
del exterior que pueda causar rayones, arena de cuarzo y otros materiales, ya 
que pueden causar abrasión de la superficie y reducir su brillo.

El aislamiento instalado detrás del revestimiento de la losa es más eficaz cuando 
está perfectamente seco; no utilice chorros de agua violentos.

Recomendamos el uso de un limpiador neutro.

NB: Las ceras, los jabones aceitosos y los materiales de impregnación (repelentes al 
agua y al aceite) no deben utilizarse sobre gres porcelánico.

Stone Collection

Aceite y Grasa / Cerveza / Chicle / Pegaménto Vinílico

Silicona / Foam Poliuretano  /Adeshivo / 

Tinta / Nicotina / Orina y Vómito / Tinte de cabello
Café / Vino / Sangre / Coca Cola

Marcas de Ventosas

Óxido

Cemento / Cal / Aluminio y Metales / Lápiz 

Epoxi 

Barniz y Pintura / Graffiti

Betún

Cera 

Limpiadores Alcalinos

Limpiadores Alcalinos

Limpiadores Alcalinos 
o Disolventes
Limpiadores Alcalinos 
o Detergente

Limpiadores ácidos

Limpiadores ácidos

Limpiadores Alcalinos

Disolventes Alcalinos

Limpiadores Alcalinos

Disolventes

NB: En caso de productos lapeados, evitar el uso de detergentes ácidos en concentraciones 
elevadas. Se recomienda diluirlos en agua al 10-15%. Antes de cualquier uso de productos 
de limpieza, es importante realizar siempre una prueba en una parte de la superficie, en 
particular para productos lapeados. Recomendamos diluir todos los productos de limpieza 
con agua.

NB: En productos pulidos, no utilice limpiadores ácidos en concentraciones elevadas. Deben 
diluirse en agua al 10-15%. Antes de cualquier uso de limpiadores, es importante probarlos 
siempre en parte de la superficie, especialmente en productos pulidos. Todos los productos 
de limpieza deben diluirse con agua.
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Y ahora,
¿Ya la ves?
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